
MENU



V1. 	 SÚP RAU | SAOMAI Gemüsesuppe 4, 6, (A) 	 5,90 €
	 mit frischem Gemüse und Ingwer - mit Tofu oder Hühnerfleisch1

V1S.	 SAOMAI | Erdnuss-Suppe 4, 5, 6, (A) 	 5,90 €
	 mit frischem Tofu, Erdnüssen, Zucchini, Lauchzwiebeln, 
	 Koriander & Kokosmilch (pikant)

V2.	 SÚP TÔM | Sauer-scharfe SAOMAI Suppe 2, 4, 6 (A, H)

	 mit asiatischen Bohnen, Kräutern, Tomaten, frischem Gemüse
	 Lauchzwiebeln & Ananas (sauer-scharf)
	 	 a	 mit Tofu 	 5,90 €
		  b	 mit Garnelen2 	 6,00 €
		  c	 mit frischem Lachs4 	 6,50 €

V3.	 SÚP MIÊ’N GÀ | Glasnudelsuppe mit Hühnerfleisch 4, 6, (A) 	 5,90 €
	 frischem Gemüse und Kräutern

V4.	 GỎI CUỐN | 2 frische Sommerrollen 3, 4, 5, 11 (A)

	 in Reispapier gewickelte Reisfadennudeln, Omelett-Streifen,
	 Sesam, Serviert mit Erdnusssoße
		  a	 mit Tofu 	 5,90 €
		  b	 mit Hühnerfleisch1, 4, 7, 11 	 5,90 €
		  c	 mit Garnelen2 	 6,50 €

V4S.	 NEM-Frühlingsrollen | 2 Gebratene Frühlingsrollen 1, 3, 4, 6 (A)	 6,50 €
	 in Reispapier eingerollte Glasnudeln mit gehacktem Schweinefleisch,
	 Eiern, Kohlrabi- und Karottenstreifen, Morcheln und frischen Kräutern
	 Dazu wird SAOMAI-Soße serviert.

V5A. 	 TÔM XIÊN | gegrillter Garnelenspieß 2, 6 (A) 	 6,90 €
	 mit Butter, Knoblauch und Teriyaki Soße

V5C. 	 CÁ HỒI NƯỚNG | gegrillter Lachs 4, 6 (A) 	 7,90 €
	 mit Butter und Teriyaki Soße

V6. 	 Chinesische Frühlingrollen	 4,00 €
	 6 Srück mit süß-saurer Soße	

VORSPEISEN



V13 	 BÚN BÒ NAM BÔ | Eine Spezialität aus Saigon1, 4 5, 6, 9 (A, B; H)	 17,00 €
	 Reisfadennudeln mit gebratenem Rindfleisch, gerösteten Zwiebeln, 
	 Zitronengras, Erdnüssen, vietnamesischen Kräutern und SAOMAI-Soße. 
	 Serviert in einer Schale.

V13A 	 BÚN ÐÂU PHU NAMBÔ | Reisfadennudeln mit Tofu1, 4 5, 6 ,9 (A, B; H)	 14,50 €
	 Reisfadennudeln mit gebratenem Tofu, gerösteten Zwiebeln, Koriander, 
	 Zitronengras, Erdnüssen, vietnamesischen Kräutern und SAOMAI-Soße 

V14 	 BÚN CHẢ | Eine Spezialität AUS HA NOI	 17,00 €
	 Reisfadennudeln mit gegrilltem Schweinefleisch 1, 4, 6, 9 (A, H)

	 Reisfadennudeln mit gegrilltem Schweinefleisch und Spezialgewürzen.
	 Dazu vietnamesische Kräuter, Salat und Sao Mai-Soße.

V15 	 BÚN NEM | Frühlingsrollen mit Reisfadennudeln1, 3, 4, 6, 9 (A, H) 	 16,50 €
	 Frisch gebratene Frühlingsrolle typisch traditionell vietnamesisch in 
	 Reispapier eingerollte Glasnudeln mit gehacktem Schweinefleisch,
	 Eiern, Kohlrabi- und Karottenstreifen, Koriander, vietnamesischen 
	 Morcheln und frischen Kräutern. 
	 Dazu werden Reisfadennudeln, gemischter Salat und SAOMAI-Soße serviert.

V7 	 SAOMAI | Salat mit Glasnudeln 2, 4, 5, 6, 9 (A, H)

	 mit frischem Basilikum, Kräutern und gerösteten Erdnüssen.

		  a mit Tofu 	 9,90 €
		  b mit Hühnerfleisch 	 10,00 €
		  c mit Garnelen2 	 11,00 €

V8 	 PHỞ BÒ | Eine Spezialität Vietnams 4, 8 (A)	 15,00 €
	 Reisbandnudelsuppe mit gebratenem Rindfleisch aus Argentinien
	 in Gewürzbrühe (mit Zimt, Ingwer, Sternanis, Kardamom u.a.), 
	 mit Zwiebellauch, Koriander und verschiedenen Kräutern. 
	 Serviert in einer Schale.

V9 	 PHỞ GÀ | Eine Spezialität Vietnams4, ,8 (A, H)	 12,90 €
	 Reisbandnudelsuppe mit gekochtem Hühnerfleisch
	 in Gewürzbrühe (mit Zimt, Ingwer, Sternanis, Kardamom u.a.),
	 mit Zwiebellauch, Koriander und verschiedenen Kräutern

V9A 	 PHỞ ĐẬU PHỤ | Reisbandnudelsuppe4 , 6 ,8 (A, H) 	 13,50 €
	 Reisbandnudelsuppe mit Tofu, Gewürzen, Koriander, 
	 Basilikum und Ingwer

V10 	 PHỞ BÒ + GÀ | Reisbandnudelsuppe4,8 (A ,H)	  17,50 €
	 Reisbandnudelsuppe mit gebratenem Rindfleisch aus Argentinien und
	 Hühnerfleisch in einer Gewürzbrühe mit unter anderem Zimt, 
	 Ingwer, Sternanis und .Kardamom mit Zwiebellauch, Koriander und 
	 verschiedenen Kräutern.

V11 	 PHỞ XÀO BÒ | Gebratene Reisbandnudeln 4, 6 (A, H)	 17,50 €
	 Knusprig gebratene Reisbandnudeln mit gebratenem Rindfleisch
	 aus Argentinien, Gemüse, Morcheln, Zwiebellauch, Koriander und 
	 verschiedenen Kräutern

V12	 BÚN BÒ SỐT VANG | In Wein gegartes Rindergulasch4, 8 (A) 	 16,50 €
	 Typisch traditionell vietnamesische Reisfadennudelsuppe
	 mit in Wein gegartem Rindfleischgulasch, Koriander, Basilikum und 
	 verschiedenen vietnamesischen Kräutern. Serviert in einer Schale.

V12A 	 PHỞ BÒ SỐT VANG | In Wein gegartes Rindergulasch4, 8 (A) 	 16,50€
	 Typisch traditionell vietnamesische Reisbandnudelsuppe
	 mit in Wein gegartem Rindfleischgulasch, Koriander, Basilikum und 
	 verschiedenen Kräutern. Serviert in einer Schale.

HAUPTSPEISENHAUPTSPEISEN



HAUPTSPEISEN HAUPTSPEISEN

V16 	 Reis mit gebratenem Tofu und Tomaten 1, 4, 6 , 9 (A, C) 	 15,00 €
	 Reis in Tomatensoße mit geschmortem Tofu nach vietnamesischer Art.
	 Dazu werden SAOMAI-Soße und vietnamesischer Salat serviert.

V17 	 GÀ SÔT CURRY | Gebratenes Hühnerfleisch 1, 6 , 9, 12 (A) 	 12,90 €
	 in Roter-Curry-Soße mit frischen Salat und Kokosmilch, Reis
	 oder Reisfadennudeln (aus Reis gemachte Nudeln)
	 – serviert in einer großen Schale.

V18 	 GÀ CHIÊN SÔT CURRY | Gebackenes Hühnerfleisch 1, 3, 6, 9 (A) 	 13,90 €
	 mit frischen Salat in Roter-Curry-Soße und Kokosmilch,
	 Reis oder Reisfadennudeln (aus Reis gemachte Nudeln)
	 – serviert in einer großen Schale.

V19 	 VIT CHIÊN SÔT CURRY | Knusprig gebackene Ente 1, 6 , 9 (A) 	 15,90 €
	 mit frischen Salat in Roter-Curry-Soße und Kokosmilch, Reis
	 oder Reisfadennudeln (aus Reis gemachte Nudeln)
	 – serviert in einer großen Schale.

V20 	 GÀ SỐT SẢ ỚT | Gebratenes Hühnerfleisch 1, 4, 5, 6 , 7, 9 (A) 	 12,90 €
	 mit frischen Salat, Zitronengras, Kokosmilch, feinen Erdnüssen
	 und verschiedenen Asia-Kräutern, Reis oder Reisfadennudeln
	 (aus Reis gemachte Nudeln) – serviert in einer großen Schale.

V21 	 GÀ CHIÊN SỐT SẢ ỚT | Gebackenes Hühnerfleisch 1, 3, 4, 5, 6, 7, 9 (A) 	 13,90 €
	 mit frischen Salat, Zitronengras, Kokosmilch, feinen Erdnüssen
	 und verschiedenen Asia-Kräutern, Reis oder Reisfadennudeln
	 (aus Reis gemachte Nudeln) – serviert in einer großen Schale.

V22	 VỊT CHIÊN SỐT SẢ ỚT | Knusprig gebackene Ente 1, 4, 5, 6, 7, 9 (A) 	 15,90 €
	 mit frischen Salat, Zitronengras, Kokosmilch, feinen Erdnüssen
	 und verschiedenen Asia-Kräutern, Reis oder Reisfadennudeln
	 (aus Reis gemachte Nudeln) – serviert in einer großen Schale.

V23 	 GOLDENES CURRY | in Kokosmilch nach vietnamesischer Art 1, 4, 5, 6 , 7, 9 (A)

	 in Kokosmilch nach vietnamesischer Art mit frischem Salat
	 und vietnamesischen Kräutern mit Reis oder Reisfadennudeln
	 – serviert in einer großen Schale.
		  a mit Tofu 	 12,90 €
		  b mit Hühnerfleisch 	 12,90 €
		  c mit gebackener Hänchenbrust 	 13,90 €
		  d mit knusprigem Entenfleisch 	 15,90 €

V24 	 GÀ SÔT MANGÔ | Gebratenes Hühnerfleisch 1, 4, 5, 6, 7, 9 (A) 	 12,90 €
	 mit frischen Salaten in Mango-Soße, Kokosmilch, feinen Erdnüssen
	 und verschiedenen Asia-Kräutern, Reis oder Reisfadennudeln
	 – serviert in einer großen Schale.

V25 	 GÀ CHiÊN SÔ’T MANGÔ | Gebackenes Hühnerfleisch 1, 3, 4, 5, 6, 7, 9 (A) 	 13,90 €
	 mit frischen Salat in Mango-Soße, Kokosmilch, feinen Erdnüssen
	 und verschiedenen Asia-Kräutern, Reis oder Reisfadennudeln
	 – serviert in einer großen Schale.

V26 	 VIT CHIÊN SÔ’T MANGÔ | Knusprig gebackene Ente 1, 4, 5, 6, 7, 9 (A) 	 15,90 €
	 mit frischen Salat in Mango-Soße, Kokosmilch, feinen Erdnüssen
	 und verschiedenen Asia-Kräutern, Reis oder Reisfadennudeln
	 (aus Reis gemachte Nudeln). Serviert in einer großen Schale.



Geniessen Sie exklusiv unsere Spezialitäten aus

Hanoi - Nha Trang - Saigon - Hoi An

EXKLUSIVE SPEZIALITÄTEN

S1 	 GÀ XÀO GỪNG NẤM | Eine Spezialität aus Hue4, 6 , 9 (A) 	 18,90 €
	 gebratenes Hühnerfleisch mit frischem Ingwer, Champignons, Paprika,
	 Lauchzwiebeln, Karotten, Zucchini, asiatische Kräuter. Serviert mit Reis (pikant)

S2 	 GÀ (HÔI AN) | Eine Spezialität aus Hoi An 1, 4, 5 , 6, 9 (A)

	 mit scharfer Hoi An - Soße, Röstzwiebeln und Erdnüssen, 
	 frischer Mischsalat, Kräuter mit Reisfadennudeln. 
	 Serviert mit SAOMAI-Soße und Hanoi-Salat in einer Schale. (pikant)
		  a mit Tofu 	 16,50 €
		  b mit gegrilltem Hühnerfleisch 	 18,00 €

S3	 GÀ XẢ ỚT | Eine Spezialität aus Hanoi 1, 4, 6 , 9 (A) 	 18,50 €
	 Reisfadennudeln mit gebratener, zarter Hühnerbrust, gemischtem Salat, 
	 Zitronengras, Limettenblätter, Lauchzwiebeln, Chili, Erdnüssen und Röstzwiebeln
	 Serviert mit SAOMAI-Soße und Salat. (pikant)

S4	 SAO MAI BOWL | Eine Spezialität aus Hanoi 4, 6 , 9 (A)	  21,50 €
	 geschmortes Rindfleisch aus Argentinien mit Kokosmilch,
	 Taro / asiatische Süßkartoffeln, Kräuter und Salat
	 serviert mit Reisfadennudeln in einer Schale.

S5 	 CHẢ THỊT BÒ LÁ LỐT | Eine Spezialität aus Hanoi 1, 4, 6 , 9 (A) 	 18,50 €
	 Gegrilltes Rinderhackfleisch in wilden Betelblättern mit Salat und 
	 hausgemachter Soße – serviert mit Reisfadennudeln in einer Schale.

S6 	 KHO TÔ im Tontopf | Eine Spezialität aus Saigon 4, 6, 7, 9 (A)

	 Geschmortes Saigon-Curry mit Kokosmilch und Gemüsepüree, 
	 dazu Reis und Salat.
		  a mit Tofu 	 16,90 €
		  b mit Hühnerfleisch 	 18,00 €
		  c mit argentischen Rindfleisch 	 21,90 €

S7 	 BÒ LUC LAC | Eine Spezialität aus Saigon 4, 6 , 9, 11 (A, C, D) 	 21,90 €
	 medium gebratenes Rindfleisch aus Argentinien mit Spiegelei, 
	 Knoblauch, Sesam serviert mit Hue-Soße, Reis und Salat.

S8 	 BÒ XÀO DỨA | Eine Spezialität aus Ha-Noi 1, 4, 6 , 12 (A, B) 	 21,90 €
	 Gebratenes argentinisches Rindfleisch mit Knoblauch, 
	 frischer Ananas, Zucchini, Karotten, Shiitake Pilzen, Morcheln, 
	 Koriander, Frühlingszwiebeln, Serviert mit Duftreis

S9 	 THiT BÒ KHO GUNG | Eine Spezialität aus Hanoi4, 6 , 9 (A, B) 	 20,90 €
	 Geschmortes Rindfleisch in Ingwersoße, Zucchini, Bambus, Aubergine
	 serviert mit Reis und Salat in einem Tontopf

S10 	 BÒ XÀO GỪNG NẤM | Eine Spezialität aus Hue 4, 6 , 9 (A) 	 21,90 €
	 gebratenes Rindfleisch aus Argentinien mit frischem Ingwer,
	 Champignons, Paprika, Lauchzwiebeln, Karotten, Zucchini.
	 Serviert mit Reis (pikant)

S11 	 CURRY BÒ | Eine Spezialität aus Saigon 4, 6 , (7), 9 (A)

	 Avocado-Curry mit Kokosmilch, verschiedenem Gemüse, 
	 Kräutern, serviert mit Reis oder Reisfadennudeln in einer Schale
		  a mit Tofu 	 16,50 €
		  b mit Hühnerfleisch 	 18,00 €
		  c mit gegrilltem Lachs 	 22,90 €



C1 	 HA CAO CHAY | Gedämpfte Dumplings 9, 6, 11 (A) 	 5,90 €
	 dazu hausgemachte Sojasoße, Sesam mit Salat

C3 	 DÂU CHIÊN XU | Gebackener Tofu 1, 5, 6 , 9 (A) 	 6,50 €
	 mit hausgemachter Erdnusssoße garniert mit Salat

C4 	 BI NGÔI CHIÊN XU | Gebackene Zucchini 1, 5, 6 , 9 (A) 	 5,50 €
	 mit hausgemachte Erdnusssoße garniert mit Salat

C5 	 MIÊN CHAY | Glasnudelsalat 5, 6, 9 (A) 	 5,90 €
	 mit Kräutern, Erdnüssen und hausgemachter süßscharfer Soße

C6 	 EDAMAME | Leicht gesalzen 	 5,90 €

C10 	 Glasnudelsalat 1, 5, 6, 9 (A) 	 13,50 €
	 mit frischem Basilikum, Kräutern, Erdnüssen und knusprigen Tofu 
	 dazu hausgemachte süß- scharfe Soße

C11 	 Erdnuss Saigon 5, 6 , 9 (A) 	 14,50 €
	 Tofu mit Salat, Kräutern an Erdnuss-Kokoscreme-Soße
	 mit gerösteten Erdnüssen, Reis.

C12 	 DAU SOT CURRY | Rotes Curry 1, 6 , 9 (A) 	 14,50 €
	 mit Tofu, frischen Salat, Kokosmilch und Kräutern dazu Reis (scharf )

C13 	 PHO TRON CURRY SAIGON | Reisbandnudeln 1, 6 , 9 (A) 	 14,90 €
	 in Currysauce mit Tofu, Kokosmilch, Kräutern, frischen Salat,
	 gerösteten Erdnüssen, Röstzwiebeln serviert in einer Schale (scharf )

C14 	 CURRY BÒ MIT TOFU | Avocado-Curry 1, 6 , 9 (A)	  17,50 €
	 mit Kokosmilch, verschiedenen Gemüse und Kräutern.
	 Serviert mit Reis in einer Schale

C15 	 Gebratene Reisbandnudeln mit Tofu 6 , 9 (A) 	 17,50 €
	 Knusprig gebratene Reisbandnudeln mit gebratenen Tofu,
	 asiatischen Gemüse, Morcheln, Zwiebellauch, Koriander
	 und verschiedenen vietnamesischen Kräutern, serviert auf einem Teller

C16 	 MY UDON | Gekochte Udonnudeln 6 , 9 (A) 	 17,50 €
	 mit Tofu, Pak Choi, Knoblauch und Kräutern

VEGANE VORSPEISEN

VEGANE HAUPTSPEISEN

Sao Mai Chay



THAILÄNDISCHE SPEZIALITÄTEN CHINESISCHE SPEZIALITÄTEN

DESSERTS

11 	 Gebratenes Gemüse mit Morchen und Knoblauch (scharf) 
		  a mit Tofu	 12,90 € 
		  b mit Hünerfleisch	 12,90 € 
   		  c mit gebackenem Hünerflisch 	 13,90 € 
   		  d mit knuspriger Ente	 15,90 € 

12 	 Gebratenes Gemüse mit Kokosmilch und Curry (leicht scharf) 
		  a mit Tofu	 12,90 € 
		  b mit Hünerfleisch	 12,90 € 
   		  c mit gebackenem Hünerfleisch 	 13,90 € 
   		  d mit knuspriger Ente	 15,90 € 

13 	 Gebratenes Gemüse in Erdnussoße
		  a mit Tofu	 12,90 € 
		  b mit Hünerfleisch	 12,90 € 
   		  c mit gebackenem Hünerfleisch 	 13,90 € 
   		  d mit knuspriger Ente	 15,90 € 

14	 Knuspriges Entenfleisch “Hanoi Art” mit Bambus, Paprika, 
	 chinesischen Pilzen, Hoisin-Soße, und Spezial-Gewürz (scharf)	 15,90 €
	  
 

Thailändische Gerichte mit Reis oder Reisfadennudeln 
TO1	 Gebratener Bambus mit Champignons, Paprika, Gemüse, 
	 Thai-Curry und Kokosmilch (scharf)	 10,90 € 

T 02	 Gebratener Tofu mit Bambus, Champignons, Paprika und 
	 rotem Thai-Curry, Kokosmilch (scharf) 	 12,90 € 
 

T 03	 Hühnerfleisch mit Gemüse, Bambus, Paprika, Champignons, 
	 Kokosmilch und roter Thai-Curry Soße (scharf)	 12,90 € 

T 04	 Hühnerfleisch mit Bambus, Paprika, Ananas, Lychee, 
	 roter Thai-Curry Soße und Mangopaste (leicht scharf)	 12,90 € 

T 05	 gebackenes Hühnerfleisch mit Gemüse, Bambus, Paprika, 
	 Champignons, Kokosmilch und roter Thai-Curry Soße (scharf)	 13,90 € 

T 06	 gebackenes Hühnerfleisch mit Bambus, Paprika, Ananas 
	 Lychee, roter Thai-Curry Soße und Mangopaste (leicht scharf)	 13,90 € 

T08 	 Knuspriges Entenfleisch mit Gemüse, Bambus, Paprika, 
	 Champignons, Kokosmilch, Thai-Curry Soße (scharf)	 15,90 €  

T08 	 Knuspriges Entenfleisch mit Bambus, Paprika, Ananas 
	 Lychee, roter Thai-Curry Soße und Mangopaste (leicht scharf)	 15,90 € 

T 10 	 gebrate Garnelen mit verschiedenem Gemüse, 
	 Kokosmilch und rotem Thai-Curry (scharf)	 17,90 € 

T11	 Argentinisches Rindfleisch mit Gemüse, Bambus, Paprika, Champignons,
	 frischem Basilikum, Kokosmilch und roter Thai-Curry Soße (scharf) 	 19,90 €

N1 	 Gebackene Banane mit Erdnüssen, Kokos- und Erdbeersoße 1, 5, 7 C, D 	5,50 €

N3	 Bananenpudding mit Kokosmilch und Sesam 1, 7, 11 (C, D) 	 6,90 €

N4	 BANH RAN | Sesamkugel mit Kokosmilch 1, 7, 11 (B) 	 5,50 €



100 	 Krombacher Pils 1 (vom Fass) 	 0,3l 	 4,50 €
101 	 Krombacher Pils 1 (vom Fass) 	 0,5l 	 5,50 €
	 Radler 1, I, C, H 	 0,3l/0,5l	 4,20 €/5,20 €
	 Diesel 1, F 	 0,3l/0,5l 	 4,20 €/5,20 €
103 	 Hasseröder 1 „Premium Verum“ (Flasche) 	 0,5l 	 3,50 €
104 	 Köstritzer Schwarzbier 1 (Flasche) 	 0,5l 	 4,50 €
105 	 Erdinger Hefeweizen-Hell 1 (Flasche) 	 0,5l 	 4,90 €
106 	 Erdinger Hefeweizen-Dunkel 1 (Flasche) 	 0,5l 	 4,90 €
107 	 Beck`s 1 (Flasche) 	 0,3l 	 3,50 €
108 	 Alkoholfreies Bier 1 (Flasche)

	 Beck`s 1 	 0,3l 	 3,50 €
	 Erdinger Hefeweizen 1 	 0,5l 	 4,90 €
109 	 Asia-Bier (Tsingtao Bier, Saigon Bier) 	 0,33l 	 4,50 €

122 	 Mineralwasser ViO 	 still / medium 0,25l 	 2,70 €

122 	 Mineralwasser ViO 	 still / medium 0,75l 	 5,90 €

123 	 Coca-ColaC, D, F, H • Coca-Cola light C, F, H, I, M	 0,33l Flasche 	 3,30 €

	 FantaC, G, H • SpriteH • Mezzo Mix C, F, H, I M 	 0,33l Flasche 	 3,30 €

124 	 Apfelsaft 	 0,3l/ 0,4l 	 3,30 €/ 3,70 €

125 	 Orangensaft 	 0,3l/ 0,4l 	 3,30 €/ 3,70 €

126 	 ViO Apfelschorle 	 0,25l Flasche 	 3,00 €

127 	 Tonic Water ( E, H) 	 0,3l/ 0,4l 	 3,30 €/ 3,70 €

128 	 Schweppes Ginger Ale (C, H) 	 0,3l/ 0,4l 	 3,30 €/3,70 €

129A 	 Lychee Nektar 	 0,25l 	 3,30 €

129B 	 Mango Nektar 	 0,25l 	 3,30 €

129C 	 Guave Nektar 	 0,25l 	 3,30 €

130 	 Tee (Schwarzer TeeF, Grüner Tee, Früchtetee oder Pfefferminz) 	 2,10 €

133 	 Ingwertee 		  4,50 €
	 (würzig-scharfer Geschmack mit frischem Ingwer, Zimt Limetten und Honig) 

134 	 Jasmintee 		  4,50 €
	 Grüner Tee mit Jasmin-Ringelblumen		

136 	 Orangen-Zimt Tee F 		  4,90 €
	 Ingwer, Orange, Orangensaft, Zimt

138 	 CAFFEE (TRUNG NGUYEN) Nr. 1 aus Vietnam

138A 	 CAFFEE 7,F mit gezuckerter Kondensmilch (NAUCAFFE)	  	 4,50 €

138B 	 CAFFEE mit gezuckerter Kondensmilch, Crushed Ice (NAU DA) 	 4,50 €

BIER UND BIERMIXGETRÄNKE

110 	 Jägermeister 	 2cl 	 3,00 €
111 	 Wodka Gorbatschow 	 2cl 	 3,00 €
112 	 Ramazotti C 	 2cl/4cl 	 3,50 €/5,00 €

SPIRITUOSEN

114 	 Schoppenstecher Riesling K (trocken) 	 0,2l 	 4,20 €
115 	 Müller-Thurgau K (trocken) 	 0,2l 	 4,20 €
116 	 Piccolo Sekt K (halbtrocken) Flasche 	 0,2l 	 4,20 €

WEISSWEINE

117 	 Dornfelder K trocken	 0,2l	  4,20 €
119 	 Les Arômes de France
	 Cabernet Sauvingnon K trocken	 0,2l 	 4,90 €
120 	 Blancet Rouge de France K trocken	 0,2l 	 4,20 €

ROTWEINE

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

HEISSGETRÄNKE



141 	 SAO MAI Mango Eistee C, G, D 		  6,50 €
	 Tee mit Mangopüree und Mangosirup

142	  SAO MAI Maracuja Lemon Eistee C, G, D		  6,50 €
	 Tee mit Maracujasaft und Sirup, Frischer Limettensaft und frischer Minze

143 	 SAO MAI Frucht Eistee C, G, D		  6,50 €
	 Tee mit frische Limetten, Orangen, Erdbeeren und Holundersirup

144	  SAO MAI Pfirsich, Orangen, Zitronengras Eistee C, G, D		  6,50 €
	 Tee mit Honig, Orangen,- und Lemonsaft und Zitronengras

145 	 SAO MAI Zitronengras Limonade C, G, D, E		  6,50 €
	 Zitronengras, Limetten, Rohzucker mit Soda oder Sprite

147 	 SAO MAI CHANH DÂY C, G, H, D		  6,50 €
	 frischer Maracujasaft (mit Kernen) mit Eiswürfel

HAUSGEMACHTE GETRÄNKE



Allergene:
1 = Glutenhaltig (Weizen) • 2 = Krebstiere • 3 = Ei • 4 = Fisch • 5 = Erdnüsse • 6 = Soja • 7= Milch • 8 = Schalenfrüchte

9 = Sellerie 10 = Senf • 11= Sesam 12 = Sulfite • 13 = Lupine • 14 = Weichtiere

Inhaltsstoffe:
A = Geschmacksverstärker • B = Konservierungsstoffe • C = Farbstoffe • D = Süßstoffe • E = Chinin • F = Koffeinaltig

G = Antioxidationsmittel • H = Säuerungsmittel • I = künstliche Süßstoffe • J = Schwefeldioxide • K=Sulfite • L = Lupinen
M = enthält Phenlalaninquelle N = Aroma

Handgemacht mit frischen Zutatenund Premium Spirituosen

1150 	 Aperol Spritz C, F, G, N		  7,90 €
	 Aperol • Orange • Soda • Sekt

151 	 Cuba Libre C, F, H		  7,90 €
	 Havana Club 3 Jahre • Limette • Cola

152 	 Pussy Lover C, F, N		  7,90 €
	 Vodka • Havana Club • Sahne • Kokossirup • Maracujasaft • Mangosaft

153 	 Pimms No1 C, D, G, H		  7,90 €
	 Pimms • Gurkenscheiben • Orangenscheiben • Sprite

154 	 Piña Colada C, D, N		  7,90 €
	 Havana Club • Sahne • Ananassaft • Cocossirup

155 	 Blade C, D, N		  7,90 €
	 Vodka • Havana Club • Erdbeeresirup • Maracujasaft

COCKTAILS

156 	 Ipanema B, C, E		  6,70 €
	 Limetten • Rohrzucker • Ginger Ale

157 	 Strawberry Crush B, C, E		  6,70 €
	 Frische Erdbeeren • Erdbeersirup • frische Limette • Ginger Ale • Soda

158 	 Strawberry Kiss B, C, E		  6,70 €
	 Frische Erdbeeren • Erdbeersirup • frische Minze • Limetten • Lychee Saft • Sprite

159 	 Maracuja Dream B, C, E		  6,70 €
	 Frische Maracuja • Maracujasirup • frische Minze • Limetten • Ginger Ale

ALKOHOLFREIE COCKTAILS



www.saomai-halle.de

03454722962

Martinstraße 17
06108 Halle

Öffnungszeiten : 
Montag 
Ruhetag

Dienstag - Samstag 
11:00 -15:30 und 17:00 - 22:00

Sonn- und Feiertag
12:00-15:30 und 17:00-21:30


